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Ehrung der besten Auszubildenden

Als innovatives Mihleunternehmen liegt uns die Ausbildung des Backerhandwerkes sehr am Herzen. Mit
der starken Mehl-Marke «100% BERN» zeigen wir unsere regionale Verankerung. Daher ist es auch uns
ein Anliegen, dass genligend und gute Berufsleute im Segment Backerei / Konditorei / Confiserie im
Kanton Bern ausgebildet werden.

Seit finf Jahren zeichnen wir die besten Priifungsabsolventen in den jeweiligen = N T
Fachrichtungen ,,Bickerei-Konditorei“, ,,Konditorei-Confiserie” und neu
Berufsbildung EBA , Backerei-Konditorei” aus.

Als Anerkennung fiir ihre hervorragenden Leistungen erhalten die
Jahrgangsbesten des Kantons Bern jeweils ein Goldbarreli.

Dieses Jahr durften wir folgende Priifungsabsolventen ehren:

Tanja Probst konnte die Lehre als Konditorin-Confiseurin
EFZ mit der absoluten Bestnote 6.0 in der Backerei-Konditorei Zulauf in
Roggwil abschliessen. Inhaber und Ausbildungschef Samuel Steiner ist

sehr stolz auf sie. Auch wir gratulieren herzlich.




Auch Valarie Marantz ist frisch gebackene Backer-
Konditorin EFZ.

Sie schloss die Lehre in der Backerei <Chez Riifi> in
Biel mit der hervorragenden Note 5.6 ab. Hier auf
dem Bild ist sie zusammen mit dem Ausbildner
Yves Ducret. Wir gratulieren!

Stolz blickt Herr Sahli vom Aengeli Beck in K&niz auf seine neue
Mitarbeiterin. Sie schloss die Berufsbildung EBA als Jahrgangsbeste
mit der hervorragenden Note 5.7 ab. Diese super Leistung spornt sie

auch gleich dazu an, nun das EFZ in Angriff zu nehmen. Wir

wiinschen viel Glick dabei.

In der Backerei Konditorei Lienhart in Huttwil

darf sich Denise Bartschi Uber den Abschluss als
Backer

-Konditorin EFZ mit ebenfalls der Note 5.6 freuen.
Ausbildner Thomas Schenk freut sich mit ihr.

Bravo!




Gratulation unserem Miullerlehrling zur bestandenen
Berufsprifung

Vor bald 3 Jahren hat Lars Liischer aus Heimberg bei uns die Lehre als Miller EFZ begonnen. Rasch
wurde uns klar, dass wir einen interessierten, begabten und initiativen Auszubildenden gefunden haben.

Nun ist die Lehre als Miller mit Fachrichtung Lebensmittel vorbei.

Lars Luscher hat mit der Bestnote 5.5 seine Lehre abgeschlossen. Er wird direkt im Anschluss noch die
Lehre als Futtermiiller anhdngen. Diese Ausbildung dauert dank der Vorbildung nur noch 1 Jahr.

Wir danken Lars Luscher flr die groRartige Zeit, welche wir mit ihm verbringen durften und wiinschen
ihm auf seinem zukinftigen Weg nur das Beste



